| Baron Louis by Panasia est un traiteur qui crée des
S recettes originales pour vous proposer une cuisine
AN\ gourmande et raffinée, et des services de haute
I qualité. Muni de notre agrément sanitaire, notre
W74 cuisine centrale est entierement équipée et nous nous
4 conformons strictement aux normes les plus élevées

& d'hygiene.

% Nous cadrons ensemble vos besoins pour composer le
menu le plus adapté a vos attentes et créer la
prestation sur mesure pour votre événement : Buffet
froid, pause thé et café, cocktail, plateaux repas,
réunion de travail, salon et séminaire, team building,
mariage, festival et repas familial gastronomiques,
etc.

: %  Nos menus sont également personnalisables et nos

F I N ER F D ‘% | créations cocktail déclinables en animations
culinaires pour donner vie a vos événements.

Tous les fingers foods peuvent étre présentés sous

AUTOMNE n HIVER forme de buffet ou en lunch box.

Devis sur mesure et a la demande.

2 0 2 3 Exemples:

- Buffet: 4p salées+2 desserts, a partir de 21,90€ HT
- Lunch box: 3p salées+ fromage et pain+1dessert,
a partir de18,90€ HT

BARON LOUIS TRAITEUR

b E
BY PANASIA B Pourplus de détails, ;ﬂ"’i
veuillez contacter le service client o %
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Salade nigoise (riz, thon, olive, ceuf et tomate)
Salade de pomme de terre a la japonaise
Salade de tomate et mozzarella %@
Salade de poulet pomme mangue
Pates tricolores au jambon dinde et |égumes croquants@

Pates tricolores au tomates séchées fromage et légumes croq uantsmw

\2,/

Salade grecque (tomate, concombre, feta, olives, oignon)

Taboulé aux agrumes et raisins secs @




Mini Club

 Mini navette

. Saumon fumé, avocat et crudité . Mousse de thon mayo, ceuf et crudité

.Jambon, gruyere et crudité . Jambon sec, gruyere et laitue

. CEuf, fromage et crudité «/

r

. CEuf, gruyere et crudité ~=W§.¥w

Mini poké bowl

.Canard laqué, jeunes pousses dépinard | . Mini poké bowl au saumon, avocat,
avec sauce hoicin chou rouge, concombre et carotte
.Saumon fumé et fromage blanc . Mini poké bowl a la mangue, avocat,

.Mimosa ceuf et crudité mw chou rouge, concombre et carotte @
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Plats chauds

Pate a la creme saumon ou jambon de dinde
Pate tricolore avec sauce champignon et gorgonzola “\W
Saint-Jacques compotée de fenouil |
Yakisoba omelette Tamagoyaki ¢ q_
Vermicelles sautés au curry aux crevettes
Riz aux edamames et boulettes de poulet a la sauce Teriyaki

Tarte aux fruits /%
Salade de fruits frals@ _
Panna cotta litchi-framboise

ﬂ

Mousse passion- mangueve;?v &
Mousse chocolatwow
Tiramisu original mw
Tiramisu matcha (o



